Scula de ozono é

Estes sistemas foram especialmente projetados
para converter Oxigénio em Ozono para a
higienizagado de ambientes comerciais como lojas,
escritorios e consultérios médicos

O sistema 03 Jmpaat instalado nestes ambientes
garante uma inactivacao completa de qualquer
forma de virus, de microrganismos e garante a

_ eliminagéo de residuos toxicos, todos os

_ Sector Restaurag_“o/entretenlmento 4 | 3 prejudiciais, organicos e inorganicos do ar e em
g._;, Ly wx XX SRS [ — todas as superficies.

‘ A ativacéo durante o dia da lampada UV-C faz

a desinfeccao por oxidagao catalitica.

Durante a noite, através do Ozono, a higienizacéo
é garantida sem a presencga de animais e/ou
pessoas.

Este equipamento nao deixa residuos ou manchas.

algo possivel de oxidar,

to 0 ar como superficies deixando-os livre de residuos, oxida tudo em que entra em contacto. A molécula extra de oxigénio, que é
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© N&o deixa residuos ou manchas, néo estraga materiais

® S3o suficientes apenas alguns minutos para a higienizagao completa do espaco
e Garante a eliminagao de odores indesejados

® Reduz pdlen e particulas causadoras de alergias

© Tem filtragem por carvao ativado

®Nao acarreta custos de funcionamento

© Gestdo via APP (aplicagéo)

Estrutura: Metal com tratamento anti-corrosao
Produgéo de Ozono: 30 g/h

Lampada germicida: UV-C de alta eficiéncia

Fonte de alimentag&o: 110/230 V — 50/60 Hz

Poténcia de instalagdo: 50 W

Volume tratado: até 450 m3

Gestao: Via App (aplicagéo)

Dimensdes: 56x20x26 cm

Temperatura ambiente para uso: entre +4°C até +40°C

Desinfecgao
do ambiente
gragas ao

Ozono
Reduz carga viral e a oxidagao

e bacteriana fotocatalitica

até 99%
WORKS WITH ...
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SECTORES DE APLICACAO

O uso desta tecnologia é proposta em substituicdo ao uso de produtos quimicos infecciosos (téxicos), como tratamentos com cloro, cal viva

que podem ser toxicos, causticos e altamente corrosivos. Estes equipamentos consideram-se fundamentais na ajuda da desinfecgao e higienizacdo de ambientes.

Alguns exemplos dos sectores onde se podem aplicar o equipamento proposto:

Sector Saude

Hospitais, Consultérios médicos veterinarios,
salas de espera,Estancias termais, lares de idosos,
Industria quimica e farmacéutica, etc.

Todas as estruturas sanitarias (hospitais, clinicas, ambulatérios, consultérios de
dentistas, centros de saude, etc.), estao sujeitos a um risco de infeccdo
decorrente da presenca de organismos patogénicos que podem representar uma
ameagca tanto para os utentes, visitantes e para os profissionais de satde.

O uso destes equipamentos é especialmente eficaz nestes ambientes, garante
que os espacgos permanecam desinfetados e estéreis para a protegao de utentes,

familiares, demais funcionarios e corpo de assisténcia médica

Sector Restauragao/entretenimento

Salas de restauracéo, Agro e enoturismo, hotéis, alojamentos locais
e rurais, Discotecas e bares, Centros interpretativos e lojas, etc.

Em locais de preparacgédo de alimentos, é necessario mantenha o ambiente
o mais higiénico possivel.Estes equipamentos apresentam a solugéo ideal
nao apenas elimina o odor no ar nas cozinhas, salas de alimentagéo, como
em locais de entretenimento, corredores, salas de reunibes e quartos de hotéis

e outros estabelecimentos hospedeiros.

Sector Privado

Casas particulares, quartos e salas de fumadores,
Clubes, piscinas e ginasios, etc.

O ar puro aumenta a sensacao de bem-estar fisico trazendo beneficios
para pessoas de todas as idades. Em casas e ambientes privados o
equipamento nédo so6 purificara o ar de bactérias e virus, mas ajudara
também na eliminag&do de p6 e poeiras, agentes causadores de alergias,

fungos e acaros.

Sector Publico

Escolas, centros de formagao, Cinemas, teatros, centros comerciais,
Igrejas, Centros Sociais, Museus, Escritdrios, salas de reuniao,
Bibliotecas e espacos de entertenimento, etc.

Equipamentos e materiais em ambientes normalmente confinados e densamente
povoados estéo sujeitos a um risco de transmissao de organismos patogénicos
que podem ser uma ameaca tanto para os usuarios como para os seus clientes,
bebés, criancas e estudantes, corpo docente, funcionarios de estabelecimentos
de ensino, encarregados de educacao, pais, familiares e outros acompanhantes,
visitantes, fiéis e visitantes em igrejas, utentes e funcionarios de centros de dia
e de centros sociais, visitantes de museus e demais funcionarios, formadores e
formandos dos Centros de Formagao, clientes e funcionarios de supermercados,
hipermercados e shoppings, clientes e funcionarios dos diversos locais e
respetivos familiares. O equipamento permite purificar e desodorizar o ar,
criando um ambiente saudavel e agradavel, ao mesmo tempo ajuda a melhorar
o desempenho, a concentracéo e o bem-estar

Sector Alimentar

Camaras frigorificas, balcdes, vitrines, expositores refrigerados,
Transporte e contentores refrigerados,

Laboratérios de industria alimentar e

setores de processamento, etc.

O uso do equipamento ajudara a manter os alimentos frescos e previne a
oxidagao de carnes, peixes e legumes, eliminagao de bactérias e germes.
Para além de atuar na higienizagao dos alimentos melhora também a aparéncia

em buffets e vitrines de exposigao.
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